
Petits Ateliers du Samedi
Les recettes
Pate auto-durcissante

maison
Pate auto-durcissante

maison

TESTEES ET

APPROUVEES

Verser le toutdans une casserole faire cuire jusqu'à l'obtention d'une pate

homogene qui ne colle plus à la casserole.

Pétrir, attention c'est chaud!

Etaler sur un papier sulfurisé ou du papier d'alu, vous pouvez modéler mais

nous vous recommandons d'utiliser un rouleau à patisserie et des emporte-

pièces. Vous pourrez laver vos ustensiles facilement.

Laissez sècher, en retournant de temps en temps vos pièces, pendant 24 à

48 h suivant l'épaisseur.

Une fois séches, vous pourrez peindre vos oeuvres.

Nous n'avons pas encore testé de teinter dans la masse. Nous vous ferons

savoir les résultat de nos expériences!

1 volume de maizena
2 volumes de bicarbonate de soude de cuisine
1 volume d'eau

Voilà ce que nous avons fait:


